
6,400

3,200
3,200

3,200
3,200

6,4006,400

FS

G T

G T

G T

G T

和麺

中華麺 ドリンク

ＰＳ

履替準備室

ス－プ

サ－ビスステ－ション

洗濯機

食品庫

食器返却口

食器洗浄室

０±

フ－ドコ－ト

加熱調理

下処理

厨房

倉庫

炊飯

丼

ライス＆

カレ－

ホット

コ－ルド

厨房便所

厨房事務室

前室１

食材入口

下足入れロッカー

（建築工事）

６６

３２

３３

３４

３５

３６

４３ ３８３９３８ ４０ ４１ ４２
６７

３７

６６

３１

２
７１１０１

６５ ３０

４４

（衛生工事） ２０

８

２０

７

１８

１６

ピット

１９

ピット

（建築工事）

１７

（建築工事）

４４

９

４４

（衛生工事）
手洗器

グリーストラップ

５７

手洗器
（衛生工事）

５２

５０

５１

５０

５３

ピット

（衛生工事）
手洗器

６４

５７

（建築工事）

５７

５９

ピット
（建築工事）

手洗器

清掃用給水

（建築工事）

ピット

ピット

５８

７０

（衛生工事）

（衛生工事）

６

コールドテーブル甲板取替 グリーストラップグリーストラップ

５
０

手洗器

４４

２８

２７

ＳＵＳ ｔ＝２．０ｍ／ｍ

１２

２６

５

４３

５

４６

４７
４８

４５

グリーストラップ

１２

１５

１３

１４

１１

７２

６０６１

（建築工事）

手洗器

ピット

５６

５５

５６５６

５４

５６

（衛生工事）
（衛生工事）

（衛生工事）

（衛生工事）

６３６３

６２

２５

２４

２２

２３

２１

６９

６８

２９

４９



１３００

６６７．２

１４０５６００５５０

１７４５６０５６００

１８７０

９７７

１

１７００

５００

２５

１５

１５

１１８３０５００パンラック７１

１

２

１１８３０５４０１０７０ラック

１８２０

（ｋＷ）
（ｋＷ）数

（ｋｃａｌ／ｈ）
（ｋＷ）

消費熱量
１φ１００Ｖ

寸法（ｍｍ）

排水給湯ョ 高さ
口径

台

給水

配管口径（Ａ）

数

ガ　　ス

（Ａ）

口径

配管口径（Ａ）

給水 給湯

電　　気寸法（ｍｍ）

排水
（ｋＷ）

１φ２００Ｖ ３φ２００Ｖ

（ｋＷ）

１φ２００Ｖ

（ｋＷ）

機　　器　　仕　　様

３９

コーラディスペンサー

ク
ガ　　ス セ電　　気

４１

３８

４４

小型冷凍ストッカー

アイスディスペンサー

４０

コーヒーメーカー

電気コンロ３７

品　　名Ｎｏ Ｎｏ

（Ａ）
奥行

ク

ン

間口

シ

奥行間口

シ
台

ョ

品　　名

高さ

０．２

８５０

○

６００

１６００ １

６００

１

２４０

６８０４３０

１５

６１０

４８０

１１８３０

９．４×２

８５０

８５０

０．４

１５２０

６２０

ピット

１

７５０ヘンケイ

２７５０

７５０ １

１

ヘンケイ

ヘンケイ

（ｋＷ）

１φ１００Ｖ
（ｋＷ）

消費熱量

セ

機　　器　　仕　　様

５５０

６２

ラック

５２０

消毒保管庫

７７０

１８００

６１

油濾過器

２１９００９５０

６００

１

スープユニットテーブル

９００ １

ゆで麺器

ティルティングパン１８

１９

移動台

フードスライサー

６８

焼物器６９

ピーラー

ガステーブル２３

テーブル２４

２０

ガス回転釜１６

ガススープケトル１７

６５

テーブル６６

６７

紙コップディスペンサー

ラック

１

ラック２

７０

３

ラック

ガスブースターユニット

低コールドテーブル

６３

Ｌ型運搬車６４

テーブル

１１

パイプ棚１２

テーブル

４７３
７５６

８５０

９３５

２４４０

２００

６７６

６００６００

８

冷凍庫　９

１０

１５

冷蔵庫２１

一槽シンク２２

１３

上棚１４

包丁俎板殺菌庫

二槽シンク

６

コールドテーブル　７

コールドテーブル

５９

４６

６０

５８

３２

３１

３５

３３

３０

０．６

０．３

０．４９

５７ 万能カート

厨芥破砕機

コンベアタイプ洗浄機

５６

ガス炊飯器

３６

トレイディスペンサー

２７

ドリンクユニット

４２

４５

４３

コーヒーウォーマー

カレー＆丼ユニット

２９

和麺＆中華麺ユニット

３４

２６ 二槽シンク

２８

計量機付洗米機

２５

食器ディスペンサーカート

スープカート

コールドフードユニット

コールドフードユニット

フライヤー

５１

５２

オーガナイザー５３

プレハブ冷凍室

プレハブ冷蔵室４

５

ライス．スープユニット

ホットフードユニット

スチームコンベクションオーブン

ウォーターステーション

レジユニット４９

自動給茶器５０

移動シンク

０．７５

１３８０

返却コンベアー５４

トレイディスペンサー５５

カップディスペンサー

シンク付テーブル４７

コールドテーブル４８

（１６５００）

５９０３４５

８００

１．０

０．６

０．０３

○

○

○

○

２０５

１

○

○

○

３．０

○

○

○

０．６８７

０．７６５

０．０２

０．１

０．６

１．６６×２

０．５

０．７５０．６

０．７５

０．２７６

０．２２８

１．７

０．１

１．３

２．４

５．２５

０．６

０．６

１．４

０．４５

４．８×２０．１×２

０．１

（１９２００）

２２．３

（１００００）×２

３７．２
２０

５２．３

４．９

０．４

１．２３５×４

（ｋｃａｌ／ｈ）

（７０９５０）

９．０×２

５０×３
２０

４０×３１５×２

１５×４

（２４０００）

（１７０００）

１９．８

（３２０００）

２７．９

（４５０００）

１１．６×２

５０×２１５×２１５×２

ピット１５１５

２５

１５×２

２５

１５×２

２５

２０

２０

（２１０００）

２４．４
２０

（４５０００）

５２．３

８２．５

１５

５０×２

ＦＤ５０

５０

５０

５０

５０

４０

１５１５

１５

５０

５０２０

５０×２１５×２

１５１５

ピット

０．１０１×２

５０×２×２

３２×２１５×２

２５

１５

５０

５０１５

５０×２×２

１

１５

６１０

１

６１０

１５ ５０

５０×４

１５

４０

２５×２１５×２

１５

１５

１５×２

５０１５

１５

１８３０

１８３０

１５×２

２５

８００７５０１２００

１１８８０８００

１

１８００２２５０

２２５０ （　　）１８００

（　　）

８５０７５０ １

１

１５００

１１９１

１

１

８００７５０１５００

６００

１８００９２０１４４０

１

７５０ １８５０

１段

１５００

１２１０

４１６３０６１０１５２０

１１２３８

１５００ １段３５０

６００ １１６５０

８５０

１８５０

７５０

１５００

１

７５０

８８５φ５５０１２８０

１８５０

５０

１９．２
１５

０．１

０．２３１

ＦＤ５０×２

８６０

６００７５０

１

１８５０７５０

１８００

６５０８４０ ８９２

１７００７５０ １

７５０７５０

１８５０７５０１０００

８５０

１

１０９０

１０１２

２

８２１

１９３４７１０７５０

３

１８５０７５０１２００

２１５０

１７００７５０

７５０ ２８５０

１

６７０４３０

６８５０６００６００

１

６４０６４０

１２５０ ８５０７５０

７００

１

１

４００

６２０

２

１

３５０

４５６２０５

４２４

２

５２２

２６０

１５００

１８５０７５０

１

８

８００

３７０

２

８５０

１８５０

８００１０５０

２３４９５５９

１

７５０４５０

ヘンケイ ８００７５０

８００

３５０１５００

１８５０７５０１５００

４５０

２

２

６２０６２０

５００

３５５０

１

８５０７００１５００

７８０ １８５０

８５７

５８００

１

４３２

１４５０６００

２

４７８０

１０７０４６０

８６０ １１３１５

３

(＋１６）

厨芥破砕機 ８５０１５００７２ １

１

７５０

ピット

１６９０

２７００
(1800+900)

２０ ５０ ３．７

３．７５０２０

３φ２００Ｖ

フ
　ー

　
ド

フ
　ー

　
ド

１５

１５

９０７

設備器具表

Ｎ．Ｓ．

図面内容

縮尺

行政庁舎２階・厨房

下部冷凍機収納、甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４（上部ショウケース）

下部冷凍機収納、甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４（上部ショウケース）

（別途工事）

（別途工事）

スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入　ホテルパン落込ミ

ポスト鋼鉄製パイプにポリプロピレン加工／棚板４段・ポリプロピレン製・取外可能／専用耐震金具付

甲板及び槽：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４、

甲板及び槽：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４、

ン

スイングドア：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４アジャスター・取手：ＳＵＳ３０４

スイングドア：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、アジャスター・取手：ＳＵＳ３０４／耐震金具別紙参照

スイングドア：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、アジャスター・取手：ＳＵＳ３０４／耐震金具別紙参照

棚３段、キャスター：ゴム車（対角ストッパー付）

製氷能力：約１０７ｋｇ／日　浄水器付

スライス能力：３００～２４００ｋｇ／ｈ、耐震金具別紙参照

ポスト鋼鉄製パイプにポリプロピレン加工／棚板４段・ポリプロピレン製・取外し可能／専用耐震金具付

別途工事

ディッシャウェル付　スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入　ホテルパン４ヶ落込ミ

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、アジャスター・取手：ＳＵＳ３０４

ディッシャウェル付　スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入

卓上型（茶・湯・冷水）浄水器付

有効内容積：１３６リットル

ストック数：皿１２０枚、丼６０個

残菜カゴ　ＳＵＳ３０４　パンチング加工、コンベアベルト：樹脂、ローラー：樹脂

外装：ＳＵＳ４３０、キャスター：ストッパー２ヶ付／積載数：１６０～２００枚／積載重量：２０～５０ｋｇ

本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０／マグネット付

火力調節：三段切替（弱・中・強）

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、アジャスター・取手：ＳＵＳ３０４

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、アジャスター：ＳＵＳ３０４

ホテルパン：フルサイズ４ヶ落込ミ／スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、角パイプ脚：ＳＵＳ３０４　

Ｎｏ．４１用　　本体：ＳＵＳ４３０　ｔ０．８　

本体：ＳＵＳ４３０　ｔ０．８、能力：１５０杯／ｈ

槽：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　Ｌ３×４０×４０、キャスター：ストッパー２ヶ付

洗米処理量：１升～５升、貯米庫付：貯米量２４０ｋｇ、耐震金具別紙参照

油量：２１＋２１リットル、外装：ＳＵＳ４３０、アジャスター：ＳＵＳ３０４／耐震金具別紙参照

外装：ＳＵＳ４３０、キャスター：前輪ブレーキ付／使用鍋：最大φ３９０

ポスト鋼鉄製パイプにポリプロピレン加工／棚板４段・ポリプロピレン製・取外し可能／専用耐震金具付

外装：ＳＵＳ４３０、キャスター：ストッパー２ヶ付／積載数：８０～１００枚／積載重量：５～５５ｋｇ

五徳：一重バーナー、二重バーナー／耐震金具別紙参照

満水量：１５０リットル、床固定

容量：７５リットル／耐震金具別紙参照

包丁２０本、まな板５枚、しゃもじ１０本収納／耐震金具別紙参照

炊飯能力：２．８～１４Ｋｇ、外装：カラー鋼板、内装：アルミメッキ鋼板／耐震金具別紙参照

フロントトップ・外装：ＳＵＳ４３０、アジャスター：ＳＵＳ３０４

甲板及び槽：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８

（移設品）

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．５　＃４、幕板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、脚材　ＳＵＳ４３０　φ３８

ストック数：ラック５段、コップ１８０個

６テボタイプ、槽容量：４０リットル／耐震金具別紙参照

庫内容積：３２１リットル

（移設品）

アジャスター：ＳＵＳ３０４、スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式

甲板及び槽：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８

アジャスター：ＳＵＳ３０４、スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８

アジャスター：ＳＵＳ３０４、スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式

丸パイプ：ＳＵＳ４３０　φ１９、ブラケット：ＳＵＳ４３０　ｔ２．０　＃４

３列３段

（移設品）

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４

スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式、キャスター：ストッパー２ヶ付

有効内容積：６９リットル

支給品

別途工事

ポスト鋼鉄製パイプにポリプロピレン加工／棚板４段・ポリプロピレン製・取外し可能／専用耐震金具付

（移設品）

（移設品）

適用電源線：キャプタイヤケーブル３芯２ＳＱ、ホテルパン収容数：１／１サイズ２０枚／耐震金具別紙参照

満水量：１００リットル、床固定

スノコ：ナシ

、スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式

スノコ：ＳＵＳ４３０　取外式

棚板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、ブラケット：ＳＵＳ４３０　ｔ２．０　＃４

棚：ＳＵＳ４３０ｔ１．０ｍｍ／棚板４段／専用耐震金具付

庫内容積：２６６リットル

ポスト鋼鉄製パイプにポリプロピレン加工／棚板４段・ポリプロピレン製・取外し可能／専用耐震金具付

（移設品）

有効容積：３０リットル／ろ過能力：６．０リットル／ｍｉｎ

収容カゴ数：３０カゴ／耐震金具別紙参照

（移設品）

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４、スノコ：ナシ

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４

フレーム：ＳＵＳ４３０、キャスター：ストッパー２ヶ付、コーナーバンパー付

スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入

甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、脚材：ＳＵＳ４３０　φ３８、アジャスター：ＳＵＳ３０４、スノコ：ナシ

アジャスター：ＳＵＳ３０４、スニーズガード：強化ガラス　ｔ５．０　スリムライン入

別途工事

アジャスター･取手:ＳＵＳ３０４､トレースライド　ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４,ブラケット:ＳＵＳ４３０　ｔ１．５　＃４
甲板：ＳＵＳ４３０　ｔ１．２　＃４、本体：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４、スイングドア：ＳＵＳ４３０　ｔ１．０　＃４
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