
持ち帰り持ち帰り
TAKEOUT

食べ残し食べ残し
みんなで取り組む！

キャンペ　ンキャンペ　ン!!!!

食べきれなかった
料理をお持ち帰り
されるお客様へ

食中毒のリスクなどを理解したうえで、

01 帰宅後できるだけ
速やかにお召し上がり
ください

0３ 暑い時期や長時間の
持ち運びはご遠慮
ください

0２ 生もの、傷みやすいもの
のお持ち帰りはお控え
ください

0４ 単に温めるだけでなく
十分に再加熱してから
お召し上がりください

0５ 匂いや味に異変を
感じた場合は、召し
上がらないでください

0６ 容器への移し替えは、
清潔な箸等を使って
行ってください

安
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OK!
Take
out?

実施期間
８年10月 1月末まで令和

９年
令和 キャンペーン詳細はこちら

お持ち帰りください。自己責任で

TEL：076-225-1849お問い合わせ 石川県生活環境部資源循環推進課

食べ残し持ち帰りに
関するアンケート トキＰＲキャラクター

「のとっきー」

回答くださった方から抽選で
50名様に、トキPRキャラクター

「のとっきー」グッズを進呈

ア
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食品ロス削減は SDGs においても国際目標が設定され、
我が国においても課題となっています。美味しくお食事
を召し上がって頂くためには、お客様にまずその場で食
べきって頂くことが重要であるものの、どうしても食べ
切れなかったものについては、御要望があれば持ち帰っ
て頂くことが食品ロス削減の有効な方策といえます。そ
こで、当店は食べ切れなかった飲食物の持ち帰りの促進
に取り組んでいます。

食べ残し持ち帰りについて

お客様が飲食物をお持ち帰りされる場合には、お持

ち帰りの際又はお持ち帰り後のお客様の行為に起因

する食中毒又は異物混入による事故について、提供

店では責任を負いかねますのでご了承ください。

確認事項

1.

飲食物の持ち帰りにあたっては、一定の食中毒のリスク
があるので、お客様におかれては当店が御説明する衛生
上の注意事項を十分御理解いただき、お客様の自己責任
のもとに行っていただきます。

2.

遵守事項：表面の注意事項を遵守してください。3.


