
 

 

 

 

 

平成３０年度いしかわ耕稼塾 

「農家民宿料理魅力アップコース第３回公開講座」の開催について 

 

 

１ 目 的 

  県では、多種多様な農林水産物、伝統技術や伝統文化、景観などが連綿と受け

継がれる里山里海に、食を中心に新しい価値を創造し、来訪者に新たなライフス

タイルを提案する旅「スローツーリズム」を推進しています。 

そこで、いしかわ耕稼塾では、スローツーリズムの拠点施設である農家民宿、

農家レストランの経営者等を対象に、料理メニューやおもてなし、お客様との対

話等を充実させ、農家民宿等の魅力向上に資することを目的に、下記のとおり第

３回公開講座を開催します。 

   

２ 開催概要 

（１）日 時  平成３１年２月２７日（水） １３：３０～１６：００ 

（２）場 所  奥能登行政センター（能登空港）４階 講義室 

（３）対象者  農家民宿、農家レストランなどの経営者、料理担当者など 

 ５０人程度 

（４）内 容  ①話題提供 

         松波で５００年続く伝統の米飴 

          横井商店 代表 横井 千四吉 氏 

        ②講演・料理実演 

         米飴・いしるを活かした料理の魅力 

           ～能登はやさしや味までも～ 

          能登 和 DINING SHO-TATSU 代表 西川 幸彦 氏 

         ※米飴・いしるを使った料理を実演 

          

３ 申込み・問合せ先 

 （公財)いしかわ農業総合支援機構 担当：青木、森本、平谷、須沼 

  E-mail:info@inz.or.jp 

〒920-8203 金沢市鞍月2丁目20番地 TEL：076-225-7621 FAX：076-225-7622 
 

 

 

平成３１年２月１２日（火） 

(公財)いしかわ農業総合支援機構 

青木・森本・平谷・須沼 

TEL：076-225-7621 



　高校卒業後、岡山や大阪、熱海の旅館・

飲食店に６年間勤務。石川県に戻り、金沢の

料亭杉乃井などで４年間修業した後、珠洲に

ある実家の旅館を引き継ぐ。２００４年に能登

和ＤＩＮＩＮＧ　SHO-TATSUを開業。米飴、い

しるの他、地元珠洲の揚げ浜塩、醤油、地酒

などの伝統の味と旬を彩る食材を使い、ココロ

とカラダに心地よいお料理を提供している。

内 容
１３：３０ ◇開　　会

１３：４０ ◇話題提供

 松波で５００年続く伝統の米飴
 横井商店　店主 横井 千四吉氏

１３：5０ ◇講　　演

 米飴・いしるを活かした
料理の魅力

 ～能登はやさしや味までも～

 講師：能登 和ＤＩＮＩＮＧ SHO-TATSU

 　　　代表 西川 幸彦氏

 ◇料理実演 

 米飴・いしるをつかった料理

試食が
あります!

西川 幸彦氏 プロフィール

能登 和DINING SHO-TATSU（ショータツ）
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