
 

 

 

 

いしかわ耕稼塾「６次産業化研修トライアルコース」を通じて 

開発・改良された農産加工品の販売会の開催について 

 

１  趣 旨 

昨今、１次産業としての農業から２次、３次産業への事業拡大に取り組む「農

業の６次産業化」が注目されています。 

いしかわ農業総合支援機構では、６次産業化の取組を実践できる農業者の育成

を目的に、消費者ニーズを踏まえた商品の開発･改良に実践的に取り組む研修と

して“いしかわ耕稼塾「６次産業化研修トライアルコース」”を開講しておりま

す。 

このたび、研修を通して開発・改良した農産加工品の販売会を開催いたします。 

 

 

 

 

 

２ 販売会の概要 

（１）日  時  平成３１年２月１３日（水）から２月２４日（日）まで 

         １０時～１９時３０分 

           ※連日、研修生による試食販売を実施予定（研修生不在の時間もあります） 

          ※期間限定、数量限定品あり  

 

（２）場 所  カジマートめいてつエムザ店（めいてつエムザ地下１階中央広場） 

（金沢市武蔵町１５− １） 

 

（３）出 品  県内農業者９経営体から１９商品（別添チラシ参照） 

 

（４）主な商品  加賀れんこんのそぼろ（金沢市） 

         大豆の焼き菓子（白山市） 

白ねぎだれ（中能登町） 

         玉ねぎの粕漬け（能登町）      等 

         ※その他、過去研修生の商品等も販売  

 

３ 問い合わせ先 

  公益財団法人いしかわ農業総合支援機構  担当：畝、湊 

   〒920-8203 石川県金沢市鞍月2丁目20番地 

   TEL：076-225-7621  FAX：076-225-7622  http://www.inz.or.jp/ 

平成３１年２月１２日（火) 

事 務 担 当 

(公財)いしかわ農業総合支援機構 

担当：畝・湊 

電話：076-225-7621 

【参考】「６次産業化研修トライアルコース」の概要  

 ・研修期間 平成３０年５月～３１年３月（全９回＋個別演習各３回程度）  

 ・対象者   県内の農業者 ９経営体  ９名 

 ・内 容   マーケティング・商品戦略立案、商品開発手法の講義･演習等  



平成３０年度　６次産業化研修トライアルコース　販売会について

日時　：　平成３１年２月１３日（水）～２月２４日（日）１０：００～１９：３０ 場所　：　めいてつエムザ　地下１階　中央広場

＜商品情報一覧＞

No. 経営体
市町
名

商品名 内容量
小売希望価格
（税抜き）

商品概要 商品イメージ写真

まるパン　「プレーン」 １本 371円

まるパン　「かぼちゃ」 １本 417円

カリフラワーのバーニャ
カウダ-ソース

８０ｇ 630円

赤大根のドレッシング ８０ml 580円

ソイージー（プレーン） １６本 463円

ソイージー（ペッパー） １６本 463円

4
株式会社
金沢大地

金沢
市

きなこミルクのもと
１０ｇ×７
包

500円

有機大豆の美味しさを手軽に味わえるように
作りました。原料が有機大豆と有機黒糖のみ
とシンプルな分、ふわりと香る黒糖と共にきな
粉の風味がダイレクトに感じられます。

5
農事組合法人
蓮だより

金沢
市

川端さんちの加賀れんこ
んそぼろ　能登牛入り

１４０ｇ 600円

こだわりの加賀れんこんと石川県を代表する
食材の能登牛をひとつにして「そぼろ」にしま
した。
白飯にのせたり、おむすびの具材としても最
適です。お酒のおつまみにもピッタリなので、
お子様からご年配の方まで美味しく召し上
がっていただけます。

ピクルス（ミックス） ２００ｇ 300円

ピクルス（カレー風味） １６０ｇ 300円

ピクルス（赤カブ） ２００ｇ 300円

ピクルス（生姜） １５０ｇ 300円

7 岡野農園
中能
登町

白ねぎだれ １８０ｍｌ 450円

白ねぎをふんだんに使用した「白ねぎだれ」で
す。お肉に温野菜に冷奴にシンプルなお料理
によく合います。毎日の食卓で、ねぎ風味を味
わってお楽しみください。

森のアイス（さくら） ６０ｍｌ 300円

森のアイス（なつはぜ） ６０ｍｌ 300円

森のアイス（柿） ６０ｍｌ 300円

森のアイス（青柚子） ６０ｍｌ 300円

森のアイス（かりん） ６０ｍｌ 300円

１００ｇ 450円

５０ｇ 300円

8 森の幸
穴水
町

能登の木の実を使って、四季折々の味が味わ
えるアイスにしました。能登をお楽しみくださ
い。

9
内浦町農業協同
組合

能登
町

玉ねぎ粕漬け

能登海洋深層水のシャワーを特別に振りかけ
て栽培した玉ねぎを、能登の銘酒「宗玄」の酒
粕にまるごと漬けました。シャキシャキの新食
感を、お酒のおつまみ、ご飯のお供にお楽し
みください。

3
農事組合法人
井口グリーン
ワークス

白山
市

カリッポリッ♪大豆を手軽に！食感が楽しいお
やつです。
自社特別栽培の風味豊かな大豆と玄米粉を
使い、能登の塩で旨味を引き立てて焼き上げ
ました。

6 片岡農園
中能
登町

私が丁寧に育てた野菜を、旬の美味しさをそ
のままピクルスにしました。野菜が持つ色の
魅力は、見た目に鮮やかで、食卓の一品に、
お酒のお供にお召し上がりください。

1 北出農園
加賀
市

まるい形が目印。国産小麦に自家栽培の玄
米粉と味平かぼちゃを使用し、卵不使用で仕
上げました。長時間発酵なので、ふんわりしっ
とりしています。シンプルにそのまま、お好き
な具材をのせたり、はさんだり、朝食やおや
つ、ピクニックのお弁当に、幅広くお召し上が
りいただけます。

2 吉川農園
能美
市

丁寧に育てた野菜でつくる「野菜を美味しく食
べるシリーズ」
それぞれの食材の特徴を引き出してくれるの
は地元能美市のレストラン。プレゼントにも最
適。たくさん野菜を食べて欲しいです。
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