
石川の郷土料理に関する講座の開催について 

石川の食文化を知らない若い世代に、地元に古くから伝わる郷土料理を知っ

てもらうとともに、県産食材への理解を深めてもらうことを目的に、地元料理

人を講師に招き、将来料理人を目指す学生を対象に、今般初めて郷土料理講習

会を開催します。 

記 

１ 講習会の内容 

（１）開 催 日   平成２９年９月１９日（火）、２１日（木） 

（２）場 所  学校法人徳野学園 金沢調理師専門学校 

（金沢市三社町１１番２１号） 

（３）内  容  ①講義（座学）１０：００～１０：５０

  石川の郷土料理の特徴について 

②調理実習  １３：００～１５：３０ 

  ・ささみ治部 

  ・鰻の蓮蒸し 

  ・のど黒塩糀蒸寿し 

※１９日、２１日ともに同じ内容を予定しています。 

※１０：５０～１３：００は別講義・昼休み時間となります。 

（４）講  師  日本料理つば甚 料理長 川村 浩司 氏

２ 問い合せ先 

  公益財団法人いしかわ農業総合支援機構  担当：青木、畝 

〒920-8203 石川県金沢市鞍月2丁目20番地 

TEL：076-225-7621  FAX：076-225-7622  http://www.inz.or.jp/ 

平成２９年９月１５日（金) 

(公財)いしかわ農業総合支援機構 

担当：青木、畝 

 電話：076-225-7621 


